MERLOT

Denominazione
Friuli Colli Orientali DOC

Uve
Merlot

Fermentazione alcolica
Fermentazione e macerazione in serbatoi
d'acciaio per circa tre settimane.

Maturazione
In acciaio ed in barrique per un periodo di
10 - 12mesi.

Esame organolettico

Colore rosso rubino, con nitido profumo di
more e lamponi, unito a nuance di cioccolato;
in bocca manifesta gradevole sapidita e
morbidezza che Conferiscono rotondita, lievi
accenni aromatici garantiscono una verve
accattivante.

FRIULI COLLI ORIENTALI

Derominazione gine Controllata

SIRGH SARL MERLOT
Via Fornalis 277/1

33043 Cividale del Friuli (UD)

T. 0432709835

Fax +39.0432.702504

www.sirchwine.it — info@sirchwine.com
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